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Utz: Uber den Gehalt des Honigs an Mineralstoffen

Zeltachrift tar
angewandte Chemle,

Kohlrauschsche Leitfahigkeitsgefi  fiir
schwache Elektrolyte mit platinierten Platinelek-
troden und eingeschliffenem Thermometer, mit
einer Kapazitit von 0,20 Ohm. Als Stromquelle
hat sich am besten ein einzelliger Akkumulator (2 V)
bewidhrt, dessen Strom durch Einschalten von
Regulierwiderstinden entsprechend abgeschwicht
wurde. Da die Messungen von der Temperatur im
hohen Grade beeinfluit werden, benutzte ich im
Falle, daB die Zimmertemperatur mehr als ein Grad
von der Normaltemperatur differierte, einen genau
auf die Temperatur von 18° eingestellten Wasser-
thermostat®), in welchem die auf ca. 18° vorerwirm-
ten Proben einige Zeit vor der Messung eingehéingt
wurden. Bei der Anwendung eines richtig funktio-
nierenden Induktors war das Tonminimum immer
sehr scharf, die Messungen stimmten bis auf einige
Zehntelmillimeter der Briicke untereinander iiber-
ein, d. h. mit einer Genaunigkeit von 0,19, des Re-
sultates, was bei der Bestimmung des Trockenriick-
standes selbst bei der sorgfiltigsten Arbeit kaum
erreicht werden kann. Die Wasserproben kamen
moglichst gleich nach der Entnahme zur Unter-
suchung, es hat sich nimlich gezeigt, dal durch ein
lingeres Aufbewahren derselben infolge der beson-
ders im Sommer nicht zu vermeidenden Verluste
an Kohlensdure, welche Ausscheidungen von Mono-
carbonaten zur Folge haben, die Leitfahigkeit er-
heblich zuriickgehen kann. Von der grofien Anzahl
Bestimmungen, die ich mit dem Wasser der Brun-
nen und des Flusses seit Mai vergangenen Jahres
anfangs tiglich und spiter in groferen Zeitinter-
vallen ausgefiihrt habe, seien hier nur die letzten
angefiihrt, um den praktischen Beweis zu bringen,
wie die elektrische MeBmethode bei der Kontrolle
einer Wasserversorgungsanlage und im allgemeinen
beim Studinm der Grundwasserverhiltnisse mit
Vorteil angewendet werden kann. Der Ubersicht-
lichkeit wegen habe ich die Resultate graphisch
aufgezeichnet, und zwar auf der Horizontalen die
fortlaufenden Tage, auf der Vertikalen die Leit-
fihigkeit x.108.
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Zur Erlduterung des Diagrammes sei kurz fol-
gendes angefiithrt : Die Kurve 1 bezieht sich auf
das Wasser des Flusses; ihrem geringen Gehalte an
Ionen entsprechend; zeigt dieselbe die geringste
Leitfihigkeit. Der Verlauf der Kurve 16t den Ein-
fluB der Witterung erkennen; sie sinkt bei Regen-
wetter (hohem Pegelstand) und steigt bei trocke-

nem Wetter (niedrigem Pegelstand). Dic Kurve 5
bezieht sich auf das Wasser einer ca. 100 m vom
Flusse angebrachten Brunnenanlage. Die Leit-
fihigkeit zeigt durchweg die hochsten Werte in
Ubereinstimmung mit dem hohen Gehalte an Elek-
trolyten, wie durch die chemische Analyse konsta-
tiert wurde. Der Verlauf der Kurve ist nahezu
horizontal, was darauf hindeutet, dafl das Wasser
eine konstante chemische Zusammensetzung be-
hélt, d. h. vom Flusse bzw. von den Witterungs-
verhiltnissen nicht beeinflut wird. Die Kurve 2,
3 und 4 (gestrichelte Linien) beziehen sich auf das
Wasser, der in verschiedener Entfernung vom
Flusse (18 bis 40 m) angebrachten Brunnen. Dieses,
welches als Mischung von FluB- und Grund-
wagsser zu betrachten ist, ergab Leitfihigkeiten, die
einen unregelmifBigen Verlauf einnehmen zwischen
Kurve 1 und 5, sie nihern sich um so mehr der einen
oder der anderen, je mehr FluB- bzw. Grundwasser
in den betreffenden Brunnen einliuft. Im allge-
mejnen zeigen alle diese drei Kurven in der hier
betrachteten Zeitperiode ein stetiges Ansteigen
nahezu parallel der Kurve des FluBwassers; sie
lagsen erkennen, daf} erstens durch die im Winter
vorhandene Trockenheit das Flufiwasser konzen-
trierter wird, und zweitens, daBl auch die dem
Flusse ndher liegenden Brunnen jetzt gréftenteils
Grundwasser fithren und vom Flusse immer weniger
beeinfluit werden.

Graz, den 18. Februar 1908.

Uber den Gehalt des Honigs an
Mineralstoffen.

Von Korpsstabsapotheker Urz, Miinchen.
(Eingeg. d. 26.3. 1908.)

Zur Kritik des Herrn Dr. Schwarz iber
meine unter obigem Titel in dieser Zeitschrift er-
schienene Arbeit mochte ich kurz nur einiges er-
widern.

Herr Dr. Sch warz schreibt, ich hitte die
betreffenden Honige nur auf ihren Aschengehalt
gepriift, und es sei lediglich eine Annahme meiner-
seits, daB sie rein waren; eingehende Untersuchun-
gen seien nicht vorgenommen worden; ich wiirde
sonst gefunden haben, daB die meisten meiner
Proben mit niederem Aschengehalt sich minde-
stens verdiehtig gezeigt und sich infolgedessen fiir
die Verdffentlichung nicht geeignet hitten.

Woraus Herr S ¢ h w a r z diese mit einer ziem-
lichen Sicherheit ausgesprochenen Behauptungen
schopft, ist mir unbekannt. Ich habe von den Lesern
dieser Zeitschrift vorausgesetzt, daf sie es als selbst-
verstindlich finden werden, dafl die angefiihrten
Honigproben auch — soweit das bei dem heutigen
Stande der Honigchemie iiberhaupt moglich ist —
als einwandfrei bei einer ausfiihrlichen chemischen
Analyse befunden wurden, und das infolgedessen
ebensowenig angefithrt, wie man etwa eine beson-
dere Bemerkung bei der Priifung auf Salpetersiure
macht, daB die verwendete Schwefelsiure frei von
Nitraten war. Um aber auch Herrn Schwarz
zu beruhigen, will ich hier ausdriicklich bemerken,
daB die simtlichen in der zitierten Arbeit aufge-
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fiihrten Honigproben nicht nur von mir, sondern
zum groften Teil vor mir schon von drei bis
vier Laboratorien untersucht worden waren, und
dal sich bei keiner der aufgefiithrten Proben
ein AnlaBl zu einer Beanstandung gefunden hatte.
Ich weise daher die Vermutung,
die Herr Dr. Schwarz ausgesprochen
hat, auf das entschiedenste zu-
riick und halte alle meine Angaben
vollstdndig aufrecht.

Im iibrigen stehe ich mit meinen Angaben be-
ziiglich eines niedrigeren Aschengehaltes nicht
allein; so hat auch Reinsch (Bericht des che-
mischen Untersuchungsamtes der Stadt Altona fiir
das Jahr 1907, S. 25) wiederholt Honige mit einem
niedrigeren Aschengehalte, als ihn die Verein-
barungen zulassen, gefunden. Er schreibt daher
auch: , Nach den bisher gemachten Erfahrungen
kann es demnach keinem Zweifel unterliegen, daB
die von den Vereinbarungen fiir den Aschengehalt
von Honig festgesetzte untere Grenze von 0,19%
nicht zutreffend ist; sie .diirfte auf 0,059, herab-
zusetzen sein.‘

Soviel mir persdnlich bekannt ist, sind derartige
niedrige Gehalte an Mineralstoffen auch noch von
anderen Chemikern beobachtet worden, kommen
also tatsichlich vor.

Herr Dr. Schwarz hilt die Bestimmung
des Mineralstoffgehaltes auch heute noch fiir ein
sehr wichtiges Kriterium zur Beurteilung der Rein-
heit eines Honigs. Demgegeniiber mochte ich nur
betonen, daBl es genug verfilschte Honige gibt, die
einen gleich hohen, vielfach einen héheren Gehalt
an Mineralstoffen aufweisen, wie notorisch reine
Honige. Andererseits kommen, wi¢ ich gezeigt
habe, eine groie Reihe von Honigen, die auf Grund

der chemischen Untersuchung nicht zu beanstanden
sind, vor, die einen niedrigeren Aschengehalt be-

- gitzen, als die Vereinbarungen zulassen.

Was iiberhaupt den Wert der chemischen Ana-
lyse anbelangt, so sei hier nur an Kunsthonige er-
innert, die aus Invertzucker oder aus Gemischen
mit solchom bestehen; in diesen Fillen leistet die
chemische Analyse sehr wenig, wenn gar nichts.

Der Wert der von Herrn Dr. Schwarsz
zitierten L e y schen Reaktion ist nach meiner An-
gicht seit der Verdffentlichung von Koebner
(Chem.-Ztg. 1908, 89) ein noch geringerer, als ich
ihn in meiner fritheren Arbeit angeschlagen habe,
da es die Fabrikanten von Kunsthonig mit der gréf-
ten Leichtigkeit fertig bringen kénnen, einen ,,Honig*
zu liefern, der die L e y sche Reaktion gibt.

Bei der Zusammenstellung der von mir ver-
offentlichten Arbeit ist mir allerdings insofern ein
Irrtum unterlaufen, als 1 Kunsthonig und zwei
Zuckerfiitterungshonige bei der Prozentberechnung
mit verwendet wurden; wenn sich dadurch das
Verhiltnis auch um ein geringes verschiebt, so wird
dadurch doch nichts an der Tatsache gedndert, daB
die meisten der von mir untersuchten Honigproben
einen unter 0,19 liegenden Aschengehalt besaflen;
im iibrigen koénnte ich mit einer noch gréfleren An-
zahl von solchen Honigproben aufwarten, so dafl
sich das Verhidltnis als noch etwas ungiinstiger
gestalten wiirde.

Nachtrag: Eben hat das Reichsgericht
entschieden, daB Zuckerfiitterungshonige nicht als
verfalscht anzusehen sind; die beiden von mir
aufgefithrten Zuckerfiitterungshonige kénnen also
ohne Bedenken stehen bleiben. Ich bemerke dazu
ausdriicklich, da8 ich einen Zuckerfiitterungshonig
nicht als naturreinen Honig ansshen kann.

Referate.

II. 3. Anorganisch-chemische Pripa-
rate u. GroBindustrie (Mineralfarben).

Hnilaugung von Stiickware, die zum Zweek der

Mercerisation mit Natronlauge geirdnkt ist.
Die Frage der Entlaugung spielt schon seit
Jahren eine wichtige Rolle in der Mercerisation.
Denn erstens soll die Ware so weit vom Atznatron
befreit werden, daB sie den Spannrahmen verlassen
kann, ohne wieder einzuspringen, zweitens soll der
Okonomie wegen die Natronlauge méglichst voll-
stindig wiedergewonnen werden, und drittens soll
diese wiedergewonnene Lauge so konzentriert wie
moglich sein, damit sich ihre Wiedergewinnung
iiberhaupt lohnt, resp. damit sie fiir Bleich- oder
dhnliche Zwecke verwandt oder eingedampft und
wieder in die Mercerisation eingesetzt werden kann.

Die verschiedensten Methoden und Apparate
sind ersonnen worden, um diese Vorteile zu erreichen,
auch hat schliefilich jeder intelligente Mercerissur
im eigenen Betriebe das Seine getan, um méglichst
vorteilhaft zu arbeiten. Aber als definitiv gelost
kann man die Frage erst in neuester Zeit betrachten,
geit der Herrn Otto Venter in Chemnitz
patentierte ,,Entlauger” auf den Markt gekommen
ist, der jetzt von den Firmen C. G. Haubold jr.

in Chemnitz und Fr. Gebauer in Berlin NW. 87,
fabriziert und vertrieben wird.

Nachdem eine Anzahl solcher Entlauger bereits
seit mehr als sechs Monaten in verschiedenen
Werken des sichsisch-bShmischen Industriebezirks
zur vollen Zufriedenheit der Besitzer arbeitet, sind
kiirzlich auch die ersten Patentschriften im Druck
erschienen, aus denen das Prinzip, nach dem der
Entlauger arbeitet, Offentlich bekannt geworden
ist. Es sind dies das franzdsische Patent }V: 2. Nr.
379 992 vom 18./7. 1907 (Prioritit vom 1./3. 1907),
das englische Patent Nr. 15352 vom 3./7. 1907
(Prioritit vom 1./3. 1907) und das &sterreichische
Patent Nr. 32 606.

Aus dem Inhalt dieser Patentschriften geht
hervor, dafl das neue Verfahren darin besteht, dafl
das Stiick, solange es noch mit Lauge imprigniert
und in Spannung befindlich ist, derartig mit Dampf
behandelt und zugleich dem EinfluB von Mangel-
walzen ausgesetzt wird, daf die Lauge durch und
durch so verdiinnt und erhitzt wird, daB die Ware
auller Spannung gesetzt werden kann, ohne einzu-
springen. Nach Paul Gardner: ,,Die Merceri-
sation der Baumwolle®, 1898, S. 113, findet bei
10° Bé. und 18° C. bereits kein Eingang der Baum-
wolle mehr statt. Tm GroSbetrieb mufl man aber



